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NOTE IMPORTANTE 

Les tarifs affichés tout au long du catalogue comprennent déjà une vaisselle et nappage de 

base, les boissons sans alcool du repas, le pain ainsi que le service. Ces tarifs sont non 

exhaustifs et peuvent être modifiés selon les besoins ainsi que la saison. 

Les tarifs affichés tout au long du catalogue ne comprennent pas les boissons alcoolisées. 

Nous proposons cependant en supplément celles-ci : 

Formule vins (une bouteille pour 3 pax): 5€ HT / personnes 

Formule Champagne (une bouteille pour 4 pax) : 7€HT / personnes 

Les formules ci-dessous sont à titre d'exemples et peuvent être mixées et modifiées à votre 

convenance. 

Nous utilisons des produits de saisons, il est possible que nous modifions certaines recettes. 



MENU 

LA BRIGADE TRAITEUR 

PRESENTATION 

Depuis 2007, on vous accompagne dans chacun 

des grands moments de votre vie, privés ou 

professionnels pour vous régaler vous et vos 

invités. 

Notre combat quotidien : créer les événements les 

plus éco-responsables possible. 

Grâce à la valorisation de nos déchets, l'utilisation 

des contenants biodégradables, des produits en 

circuit-court et des recettes pensées pour réduire 

notre impact écologique. 

Ici on cuisine avec beaucoup de passion, une 

bonne dose d'humour, une pincée de folie et 

surtout uniquement avec des produits frais, de 

saison et locaux. 

Notre local de 600 m2 est situé au coeur du Grand 

Marché du MIN de Toulouse pour travailler en 

direct avec les meilleurs producteurs de la région. 

Mais pour tout vous dire, notre premier atout 

reste notre merveilleuse équipe. 

Dans la famille La Brigade Traiteur, vous 

retrouverez nos valeurs : la convivialité, le sourire, 

la bienveillance et le partage. 
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